
AUSLESE ROTGIPFLER-ZIERFANDLER (lieblich)   2015     8.00 €
Farbe: Sehr helles Bernstein
Geruch: Honig und reife Birne sowie vollreife Beeren
Geschmack: Finessenreicher Aufbau mit harmonischem Zucker-Säureverhältnis
Gesamteindruck: Wein nach mehr mit intensivem Nachhall
Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 34,5g/l     Säure: 6,9g/l     Trinktemperatur: 10-12°C
NÖ-WEIN GOLDNÖ-WEIN GOLD

SPÄTLESE RHEINRIESLING (süß)          2015     8.00 €
Farbe: Volles Gelb, feine Schlieren am Glasrand
Geruch: Zartes Steinobst wie Gartenpfirsich und Marille  
Geschmack: Pikant fruchtige Säure, eingebettet in eleganter Restsüße
Gesamteindruck: Idealer Dessertbegleiter und Abendversüßer
Alk.: 12 % Vol.     Restzucker: 53,5g/l     Säure: 7,5g/l     Trinktemperatur: 10-12°C
NÖ-WEIN GOLDNÖ-WEIN GOLD

ROTGIPFLER-ZIERFANDLER (Novemberlese, süß)   2017     6.50 €
Farbe: Helles Goldgelb
Geruch: Sortentypisch markantes Aroma
Geschmack: Exotische Früchte und langer Abgang
Gesamteindruck: Spezialität aus der Thermenregion
Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 60,0g/l     Trinktemperatur: 9-10°C

SPÄTLESE GEWÜRZTRAMINER (lieblich)       2015     6.00 €
Farbe: Helles Goldgelb
Geruch: Sortentypischer Traminerduft nach Rosen und Zimt
Geschmack: Ausdrucksstarker Körper mit vielen Aromen
Gesamteindruck: Herausragender Traminer getragen von Kraft und Würze
Alk.: 14,5 % Vol.     Restzucker: 15,7g/l     Säure: 6,3g/l     Trinktemperatur: 9-10°C
NÖ-WEIN GOLDNÖ-WEIN GOLD

SPÄTLESE NEUBURGER (lieblich)           2015     7.00 €
Farbe: Honiggelb
Geruch: Mandeln mit leichter Marzipannote
Geschmack: Schöne Nussaromen am Gaumen, eingebundene Säure
Gesamteindruck: Exzellenter Wein mit fülligem Körper und Zuckerspitzerl am Ende
Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 16,1g/l     Säure: 5,1g/l     Trinktemperatur: 10-12°C
NÖ-WEIN GOLDNÖ-WEIN GOLD

LEOPOLDO RIESLING SECCO (trocken)               6.50 €
Farbe: Hellgelb
Geruch: Feine fruchtbetonte Note
Geschmack: Feinwürzige Fruchtkomponenten die an Steinobst erinnern
Gesamteindruck: Genuss für jeden Anlass
Alk.: 12,5 % Vol.     Trinktemperatur: 6-8°C
WEINPRÄMIERUNG THERMENREGION GOLDWEINPRÄMIERUNG THERMENREGION GOLD

FRIZZANTE CABERNET SAUVIGNON ROSÉ (trocken)       6.50 €
Farbe: Strahlendes Rosa
Geruch: Fruchtbetonte Note nach Johannisbeeren
Geschmack: Intensive Fruchtkomponenten und leichter Grasnote
Gesamteindruck: Eindrucksvoller Frizzante der Stimmung macht
Alk.: 11,9 % Vol.     Trinktemperatur: 6-8°C

MUSKAT SECCO (trocken)                        6.50 €
Farbe: Helles Gelb 
Geruch: Muskat
Geschmack: Prickelnd fruchtig
Gesamteindruck: Ein Drink ohne Kompromiss
Alk.: 12,5 % Vol.     Trinktemperatur: 6-8°C
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CABERNET SAUVIGNON  (trocken)           2015     7.00 €
Dunkles Rot,internationale Note im süßlichem Duft
Pflaumen gepaart Johannisbeer, viel Rotweingeschmack 
im langen Ende
Alk.: 13 % Vol.     Restzucker: 2,0g/l     Trinktemperatur: 16-18°C
NÖ-WEIN PRÄMIERUNG GOLD + Falstaff Prämierung

MERLOT (trocken)                   2015/2016     6.50 €
Granatrot, sehr würzig, rote Paprika und Röstaromen
interessante Fruchtsäure mit eingebundenem
Tanningerüst und mittellangem Abgang
Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 2,0g/l     Trinktemperatur: 16-18°C
NÖ-WEIN PRÄMIERUNG GOLD + Falstaff Prämierung

BLAUBURGER (Landwein trocken)              2017     5,50 €
Feines Nase nach Hollunder, intensive Beerenaromen
und samtig am Gaumen

Alk.: 12 % Vol.     Restzucker: 1,0g/l    Trinktemperatur: 14-16°C

ST. LAURENT (trocken)                  2015     6,00 €
Mandeln und Walderdbeeren im Bukett,
Weicselaormen am Körper, gerbstoffreich
TOP 100 THERMENREGION
Alk.: 12 % Vol.     Restzucker: 2,0g/l     Trinktemperatur: 14-16°C

ROTGIPFLER (trocken)                  2017     6.00 €
Nüsse, Himbeeren, zarter Honig im Duft,
gehaltvoller Körper, pikant im Abgang

Alk.: 15 % Vol.     Restzucker: 1,0g/l    Trinktemperatur: 8°C
NÖ-WEIN PRÄMIERUNG GOLD

CABERNET SAUVIGNON ROSÉ (trocken)        2015     5.50 €
Farbe: Leuchtendes Rosa
Geruch: Fruchtige Nase nach Johannisbeere und Chili
Geschmack: Rassige Säure und intensive Grasnote
Gesamteindruck: Interessanter Rosé für jeden Anlass
Alk.: 11,0 % Vol.     Restzucker: 4,8g/l   Trinktemperatur: 8-10°C

GEWÜRZTRAMINER (trocken)              2017     5.50 €
Rosenduft, Honig und Litschi in der Nase
parfümierter ausgewogener Körper

Alk.: 14 % Vol.     Restzucker: 2,3g/l     Trinktemperatur: 10-12°C
WEINPRÄMIERUNG THERMENREGION GOLD

SILVANER (trocken)                    2017     5.50 €
Nussaromen und Banane im Bukett,
kräftiger Körper, einbebundene Säure

Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 2,1g/l    Trinktemperatur: 8°C

ROTGIPFLER-ZIERFANDLER (trocken)        2016     6.00 €
Farbe: Helles Goldgelb
Geruch: Sortentypisch markantes Aroma
Geschmack: Nach exotischen Früchten mit langem Abgang
Gesamteindruck: Spezialität aus der Thermenregion
Alk.: 14 % Vol.     Restzucker: 8,2g/l     Trinktemperatur: 9-10°C

ZIERFANDLER (trocken)                 2015     6.00 €
Farbe: Goldgelb
Geruch: Exotische Früchte wie Ananas, aber auch Quitte
Geschmack: Harmonisches Zucker-Säurespiel, kraftvoll im Extraktgehalt
Gesamteindruck: Spezialität aus der Thermenregion mit einem langen Finale
Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 10,7g/l     Trinktemperatur: 9-10°C
NÖ-WEIN PRÄMIERUNG GOLDNÖ-WEIN PRÄMIERUNG GOLD

CHARDONNAY (trocken)                  2016     6.00 €
Farbe: Helles Goldgelb
Geruch: Exotische Früchte wie Banane, aber auch Biskuit
Geschmack: Cremige Frucht, eingebundene Säure und vielschichtiger Körper
Gesamteindruck: Internationaler Chardonnay mit hohem Niveau
Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 1,0g/l     Trinktemperatur: 9-10°C

MUSKAT (trocken)                      2017     5.50 €
blumige Musaktnote, verspielter duftiger Körper

Alk.: 13 % Vol.     Restzucker: 2,1g/l     Trinktemperatur: 10-12°C

NEUBURGER (trocken)                  2017     6.00 €
Mandel trifft reife Birne, vollmundig 
am Gaumen, extraktreich

Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 4,7g/l    Trinktemperatur: 8-9°C

SAUVIGNON BLANC (trocken)             2017     6.00 €
Stachelbeere trifft Zitrone, 
vollmundig bei fruchtiger Säure

Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 2,9g/l     Trinktemperatur: 8-9°C

RHEINRIESLING (trocken)                2017     6.00 €
Marille und wießer Pfirsicharomen, 
pikante, fast rassige Säure

Alk.: 13,5 % Vol.     Restzucker: 2,9g/l    Trinktemperatur: 8°C
WEINPRÄMIERUNG THERMENREGION GOLD

ROTER VELTLINER (trocken)               2017     5.00 €
Farbe: Gelb mit grünen Rändern
Geruch: Feine Mandelaromen mit fruchtiger Note
Geschmack: Gut integrierte Säure mit vollmundigem Körperbau
Gesamteindruck: Trinkfreudige Rarität mit langem Nachhall
Alk.: 14 % Vol.     Restzucker: 8,4g/l     Trinktemperatur: 10-12°C

WELSCHRIESLING (trocken)              2017     4.50 €
Reifer Apfel Fruchtiger Körper, eingebundene Säure

Alk.: 12 % Vol.     Restzucker: 1g/l     Trinktemperatur: 8°C

GRÜVEE (trocken)                     2017     4.50 €
Zarte Würze und Holunderblüten im Bukett,
ausbalancierte Säure, alkoholreich

Alk.: 13 % Vol.     Restzucker: 2,9g/l     Trinktemperatur: 8°C
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